HUEVOS ESCALFADOS CON CEBOLLA CRIOLLA

INGREDIENTES
· 8 huevos

· 3 cebollas grandes

· 8 rebanadas de pan de molde

· 1 latita de foie-gras

· 1 lata de tomate frito

· harina

· aceite

· vinagre

· sal

Elaboración

Pelar las cebollas, cortarlas en rodajas gruesas y abrirlas en anillas. Salarlas, enharinarlas y freírlas en aceite abundante bien caliente hasta dorarlas.

Preparar los huevos escalfados, como se indica en la receta (huevos escalfados), en agua acidulada con vinagre.

Tostar o freír las rebanadas de pan.

Untar con foie-gras y colocarlas en la fuente.

Encima de cada rebanada poner un huevo escalfado.

Cubrir los huevos con parte de la cebolla criolla.

Calentar el tomate frito y bañar con él los huevos.

Aderezar la fuente con la cebolla restante.

